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Vous avez 2 heures pour commander via notre tablette tactile. Chaque personne d'une méme table a la possibilité de
choisir un plat de notre carte par tour de commande.

Apres 6 minutes, vous pouvez envoyer le prochain tour de commande jusqu’a plus faim. Veuillez noter que le temps de
préparation peut varier d'un plat a l'autre.

C'est avec plaisir gue nous vous invitons a cette expérience culinaire unique qui vous fera voyage a travers le monde.
La Terre étant au centre de notre concept, les sur-commandes (plat non dégusté) ne sont pas les bienvenues et seront
facturées 2 euros par plat.

Nous effectuons toujours deux services le weekend et lorsque le nombre de réservations est important. Il vous est donc
possible de réserver une table entre 17h et 18h afin de profiter de notre concept pendant deux heures, soit jusqu‘a 20h.
En suivant, la réservation suivante (second service) pourra étre enregistrée a partir de 20h15.

Vos chiens sont les bienvenus chez nous. Cependant, nous vous demandons de nous en informer a I'avance afin que
nous puissions vous réserver une table adaptée.

NOTRE BON CADEAU

DISPONIBLE

Tous les prix sont en euros et incluent les taxes.

SUR

Nous sommes ouverts pour vous tous les jours de 17h00 a 23h00. WWW.MASONS-RESTAURANT.DE/SHOP

. : OU SUR PLACE
Vous trouverez tous les prix sur notre site web et sur notre

tablette de commande. DU MONTANT DE VOTRE CHOIX

UTILISABLE DANS TOUS NOS ETABLISSEMENTS
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- Nous mettons a votre disposition une connexion Wi-Fi gratuite lors de votre visite.

- Tous les plats sur notre carte se présentent sous forme de tapas. Grace a ces petites portions, vous avez la possibilité de
goUter une grande variété de plats.

- Nos plats sont répartis en entrées, plats principaux et desserts - par continent - de haut en bas. Composez selon vos
envies votre propre menu. Soyez créatif dans votre voyage culinaire.

- Afin de rendre possible ce voyage insolite, notre équipe met tout en oeuvre pour vous procurer la meilleure expérience

possible. Toutefois, il ne leur sera pas toujours donné de répondre a des demandes spécifiques sur nos plats. Notre per-
sonnelle reste bien évidemment a I'écoute de toutes vos demandes.

- Lesplats avec le logo sont soit végétariens, soit comme décrit dans le menu, optionnellement végétariens. Cela
s'applique également aux plats végétalien , symbolisés par le logo

- Notre cuisine fonctionnant par atelier, il peut arriver que les plats de votre table n'arrivent pas tous en méme temps.

NOUS CUISINONS FRAIS AVEC LE SENS DU DETAIL

- Chez nous tout est fait maison et ce grace a notre équipe de production qui ceuvre chaque jour pour vous proposer
nos plats élaborés. Certes cette facon de cuisiner nous prends plus de temps, mais cela nous permet de vous offrir une
cuisine singuliere de haute qualité. Et ¢a, ca nous tient a coeur.

- Sibesoin, n'hésitez pas a demander a notre équipe en salle notre fiche détaillée des allergenes et additifs.

Indication:

Notre poulet est halal.
Nous utilisons de la viande hachée mixte (porc/boeuf).
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EST FACTURE EN PLUS DU PRIX ALL YOU CAN EAT.

0,90 Euro

Tartare de saumon sur pain brioché

JAPON - TARTARE DE SAUMON JUTEUX EN MARINADE JAPONAISE
(SAUMON FUME, WASABI, CREME FRAICHE, PAIN BRIOCHE, SAUCE SOJA, HUILE DE SESAME)

La saison chaude appelle a la fraicheur! Notre tartare de saumon est mariné dans une vinaigrette
asiatique. Il est servi sur un pain brioché croustillant avec une creme fraiche acidulée au wasabi. 4

Surf and Turf Style CambOdgien - OPTION VEGAN

CAMBODGE - SALADE D'HERBES SAUVAGES AU BGEUF ET A LA CREVETTE
(HERBES SAUVAGES, CREVETTE, BEEUF, TOMATE, SAUCE DE POISSON, AlL, SAUCE D'HUITRE, SAUCE DE SOJA)

Surf and Turf Cambodge Style réunit la riche diversité culinaire du Cambodge dans un plat dé-
licieux. Cette fusion de fruits de mer et de viande offre une combinaison unique de saveurs et
de textures qui ravissent les sens. La crevette est servie avec le boeuf sur une salade d'herbes
sauvages. 4

Mandu

COREE - RAVIOLIS COREENS
(PATE WANTAN, VIANDE HACHEE, OIGNONS, SAUCE SOJA)

Notre classique est de retour ! Les mandus sont des raviolis coréens fourrés a la viande hachée, un
peu comme les raviolis que nous connaissons. lls sont préparés de différentes maniéres et peu-
vent donc avoir différentes apparences. Nous fabriguons nous-mémes nos petits mandus, ce qui
prend beaucoup de temps, mais la qualité et le golt sont inégalables. 4

Glace au caramel au beurre salé

FRANCE - CREME GLACEE CARAMEL A LA FLEUR DE SEL
(CREME GLACEE CARAMEL, FLEUR DE SEL, CARAMEL, GAUFRE AU SIROP)

Le caramel et le caramel beurre salé auraient été inventés en France. Ils sobtiennent par une
réaction du sucre a la chaleur. Cette glace au caramel est subjugué par de petits morceaux de
caramel et par de la fleur de sel. Leur goUt se rapproche de celui du café. En accompagnement,

une Stroopwafel - une gaufre patissiere hollandaise fourrée au caramel. 4 )
OFFRES SPECIALES
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KeftEdes - OPTION VEGETARIENNE

CHYPRE - BOULETTES DE VIANDE CHYPRIOTES
(VIANDE HACHEE, POIVRONS, FETA, TZATZIKI, HERBES, PAIN PITA, CEUF, LAIT)

Les keftedes sont des boulettes de viande chypriotes fabriquées a partir de viande hachée, d'oi-
gnons, dail, d’herbes et dépices. Les ingrédients sont faconnés en petites boulettes qui sont en-
suite soit frites, soit cuites au four. Les keftedes sont souvent servis en entrée ou en plat principal.
Nous les proposons avec du tzatziki et une sauce au paprika et a la feta, ainsi que du pain pita.

Ragou alla bOIognese - OPTION VEGETARIENNE OU VEGAN

ITALIE - BOLOGNAISE ORIGINALE AVEC TAGLIATELLES ;
(VIANDE DE PORC, OIGNON, LEGUMES A POTAGE, AL, TOMATES, LAIT, PARMESAN, VIN DE BOURGOGNE, CELERI)

La recette de la bolognese vient de la ville de Bologne, au nord de ['ltalie, traditionnellement ac-
compagnée de tagliatelles et non des spaghettis | A ces début, la recette ne comprenait pas de
viande hachée, mais de la viande de ragou. Nous servons la recette originale en faisant cuire le
ragou pendant plusieurs heures, de sorte que la viande se délite dans la sauce.

RaCIQtte - OPTION VEGETARIENNE AVEC POMMES DE TERRE ET FROMAGE OU VEGAN

SUISSE - FROMAGE SUISSE
(POMMES DE TERRE, CHORIZO, JAMBON FORET NOIR, FROMAGE A RACLETTE)

Le fromage a raclette et sa préparation traditionnelle proviennent du canton du Valais en Suisse.
Selon les récits, ce plat aurait plus de 400 ans. Le nom raclette vient du mot francais «racler». A
l'origine, la raclette était servie avec des pommes de terre, des oignons marinés et des cornichons.
De nos jours, il existe de nombreuses variantes. 3, 4

Cu rrywu rst Wh iSkY'COIa - EN OPTION AVEC CHARCUT. VEGANE

ALLEMAGNE - SAUCISSES AVEC UNE SAUCE AU CURRY WHISKEY-COLA
(SAUCISSES, SAUCE CURRY MAISON, PETITS PAINS)

Tout le monde la connait - la bonne saucisse au curry allemande, bien que son origine ne soit pas
tout a fait claire. L'histoire dit que Herta Heuwer aurait proposé en 1949 a Berlin une saucisse cuite
a la sauce tomate-curry et Worcestershire. La premiere Currywurst ? Son restaurant bien fréquenté
slest transformé au fil des années, de snack-bar en magasin. Aujourd‘hui, vous pouvez trouver au
101 Kantstral3e a Charlottenburg une plaque commémorative en son honneur.
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Barbajuans de Monaco -oeronveceramenne

MONACO - RAVIOLIS CROUSTILLANTS A LA RICOTTA ET AUX EPINARDS AVEC SAUCE TOMATE
(RAVIOLIS A LA RICOTTA ET AUX EPINARDS, TOMATES, BLE, FROMAGE ITALIEN A PATE DURE, JAMBON DE LA FORET-NOIRE, OEUF)

La minuscule ville-Etat de Monaco est située sur la cote méditerranéenne francaise. Les Moné-
gasques vendent leurs barbajuans comme spécialité culinaire. Ce sont des sortes de raviolis cuits
dans I'huile. On les mange la-bas comme snack ou hors-d'ceuvre. Nous servons les barbajuans
croustillants avec une sauce tomate poivrée et du jambon croustillant de la Forét-Noire.

Gateau au yaourt grec

GRECE - DESSERT RAFRAICHISSANT A LA TEXTURE CREMEUSE
(LAIT, BISCUITS A LAVOINE, YAOURT GREC, FROMAGE FRAIS, MYRTILLES, MIEL)

Le Greek Yoghurt Cheesecake combine la texture crémeuse du yaourt grec et le goUt riche du fro-
mage frais pour un dessert léger et rafraichissant. La garniture est servie sur une base de biscuits
d‘avoine. Le cheesecake terminé est garni d'une sauce aux myrtilles. Ce gateau est parfait pour les
amateurs de cheesecake qui recherchent une variante plus légére.

Lotus Cheesecake

BELGIQUE - FOND DE BISCUIT CROUSTILLANT AVEC CHEESECAKE ET SAUCE AU CARAMEL
(LOTUS BISCUITS, CEUF, BEURRE, CANNELLE, LAIT, FROMAGE FRAIS)

Avis aux fans de Lotus Biscoff. Tout le monde connait ces délicieux biscuits au caramel venus de
Belgique pour accompagner sa tasse de café. Nous aussi, nous les aimons et nous avons pensé
a un super dessert en I'honneur des biscuits. Notre cheesecake se compose d'un fond de biscuit
croustillant et d'une délicieuse couche de cheesecake. Pour finir en beauté, le cheesecake est re-
couvert d'une creme liquide a base de biscuits Lotus - tellement délicieux !
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Fattoush

SYRIE - SALADE ARABE TRADITIONNELLE
(SALADE, VINAIGRE, CITRON VERT, PAIN PITA, GRENADE, RADIS, CONCOMBRE, CITRON, HUILE D'OLIVE)

Le fattoush est une salade arabe traditionnelle originaire de I'est du bassin méditerranéen, no-
tamment du Liban et de la Syrie. Le nom fattoush” vient du mot arabe ,fatta’, qui signifie ,écra-
ser” ou,briser’, en référence a I'utilisation de pain grillé dans la salade. Le fattoush est connu pour
ses arbmes rafraichissants, il a une note acidulée.

Fromage Halloumi grillé -oerionvesansansarioum

LIBAN - FROMAGE GRILLE AVEC ROQUETTE ET VINAIGRETTE BALSAMIQUE
(FROMAGE HALLOUMIC, ROQUETTE, VINAIGRE BALSAMIQUE, HUILE D'OLIVE)

['Halloumi est un fromage a pate molle trés connu dans les régions méditerranéennes, il y est
considéré comme une spécialité. Comme la mozzarella, ce fromage est marinée dans de la sau-
mure, mais son goUt est plus épicé que cette derniere et sa consistance plus ferme.

POUIEt alu babeurre - OPTION VEGETARIENNE OU VEGETALIENNE

NIGERIA - BURGER NOIR AU POULET CROUSTILLANT MARINE BABEURRE
(POULET, BABEURRE, PAIN DE BURGER NOIR, CHOU MARINE, MAYONNAISE, AlL ROTI)

Les fans de burger en auront pour leur argent avec cette cuisine de rue nigériane. La viande ma-
rinée au babeurre (similaire a de la creme) est croustillante a souhait grace a sa panure épicée.
Sous le poulet, du chou blanc mariné aigre-doux, ce qui donne au burger une fraicheur toute
particuliere. Ne manquez pas de le goUter!

Tibs

ETHIOPIE - RAGOUT AUX EPICES BERBERES
(VIANDE DE BCEUF, BERBERE, CUMIN, MOUTARDE, VINAIGRE DE VIN ROUGE, POMME DE TERRE, CEUF, RAIFORT A LA CREME)

Le tibs est un plat braisé de la cuisine éthiopienne, composé de beaucoup de viande, de |é-
gumes braisés et de berbere. Le berbere est un mélange dépices caractéristique de la cuisine
éthiopienne et érythréenne. En Ethiopie, les gens sont particuliérement connus pour leur amour
de la viande. Traditionnellement, le tibs se mange avec les mains. Nous servons ce plat particu-
lier avec une gaufre de pommes de terre maison et un peu de raifort crémeux et acidulé.
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AUSTRALIEN - AVEC PULLED PORK FAIT A LA MAISON
(FRITES DE PATATES DOUCES, SALADE COLESLAW, PULLED PORK, SAUCE BARBECUE, MOUTARDE, MIEL, POMME, CELERI)

Les pommes de terre avec toppings sont la derniére tendance aux Etats-Unis et en Australie.
Notre topping australien avec coleslaw et pulled pork se marie parfaitement avec nos frites de
patates douces croustillantes. Le pulled pork est cuit au four pendant des heures jusqu‘a ce qu'il
soit finalement réduit en morceaux tendres. 4

Bacon Roll

AUSTRALIE - LESUSHIPOUR LES AMATEURS DE VIANDE
(VIANDE HACHEE MIXTE, GOUDA, BACON, SAUCE BBQ, CHIPS DE POMMES DE TERRE)

Ce rouleau de bacon est parfait pour tous ceux qui ne peuvent pas se lasser de viande. Une va-
riante du sushi tres originale | La viande hachée reste incroyablement juteuse grace a son noyau
de Gouda et au bacon dans lequel elle est enroulée, puis le tout est badigeonné de sauce bar-
becue. La touche croquante est apportée par les chips en topping. Un conseil : essayez le, il vous
surprendral 1

Pavlova

NOUVELLE ZELANDE - DELICE DE BAISE
(BAISER, CREME MASCARPONE, COULIS DE FRUIT, FRUITS ROUGES)

La Pavlova est a la fois un plat national néo-zélandais et australien. Nous servons une version |é-
gérement modifiée de la Pavliova avec une mascarpone aux fruits frais, un coulis de fruit a base de
framboises et de petits morceaux de meringue, ainsi que des fruits en garniture. Certainement un
de nos favoris, mais cela doit rester secret.






NOUVEAU

CONSULTEZ NOTRE NOUVELLE BOUTIQUE EN LIGNE ! UNE MULTITUDE D'IDEES CADEAUX VOUS Y ATTEND SOUS :

BIENVENUE CHEZ MASONS - UNE EXPERIENCE CULINAIRE CREEE PAR LES FONDATEURS
HAGEN ET WIEBKE MAURER. DANS NOS RESTAURANTS DE SARREBRUCK, TREVES ET KAI-
SERSLAUTERN, UN CONCEPT UNIQUE VOUS ATTEND, ALLIANT QUALITE SUPERIEURE ET
MOMENTS DE PLAISIR INOUBLIABLES.

WWW.MASONS-RESTAURANT.DE/SHOP

BON CADEAU MASONS

LE CADEAU PARFAIT

CHEZ MASONS, NOUS NE PROPOSONS PAS SEULEMENT DES PLATS PREPARES DE MANIERE EXQUISE, MAIS AUSSI UNE
MULTITUDE DE COCKTAILS INNOVANTS, DE THES GLACES ET DE LIMONADES FAITS MAISON, POUR LE PLUS GRAND
PLAISIR DE VOS SENS. NOTRE OBJECTIF EST DE VOUS OFFRIR NON SEULEMENT UN REPAS, MAIS AUSSI UNE EXPERIENCE
GASTRONOMIQUE GLOBALE DONT VOUS VOUS SOUVIENDREZ LONGTEMPS.

Commandez votre bon cadeau Masons confortablement depuis chez vous en réglant par
virement bancaire ou PayPal.

Recevez ensuite votre bon a imprimer en quelques secondes sur votre boite mail ou bien
sous quelques jours par voie postale.

Le bon peut étre utilisé dans tous nos restaurants.

ENTREZ ET DECOUVREZ UATMOSPHERE ACCUEILLANTE ET CHALEUREUSE DE NOS RESTAURANTS, CONCUS DANS UN
DESIGN MODERNE ET ATTRAYANT. NOTRE EQUIPE MET 'ACCENT SUR LE RESPECT, LA COLLABORATION ET LEXCELLENCE .
DU SERVICE AFIN DE GARANTIR QUE VOTRE VISITE CHEZ MASONS SOIT UNE EXPERIENCE INOUBLIABLE. Paille en verre

3 MILLIARDS DE PAILLES EN PLASTIQUE SONT JETTEES CHAQUE JOUR A TRAVERS LE MONDE.
CONTRIBUEZ A PRESERVEZ NOTRE PLANETE EN ESSAYANT NOTRE ALTERNATIVE EN VERRE

MEILLEURES SALUTATIONS ET UNE SOIREE INOUBLIABLE

HAGEN ET WIEBKE MAURER, AINSI QUE TOUTE L'EQUIPE DE MASONS - TASTE THE WORLD.
La paille en verre de 20 cm est adaptée a tous vos verre et passe au lave-vaisselle.

Nos pailles Masons sont faites d'un verre spécial extrémement durable, sans polluants, sans
BPA, recyclable et 100% made in Germany.

Elles sont également réutilisables, insipides et treés agréable a utiliser.

Vins masons

NOS VINS AU STYLE ASSUREMENT MODERNE

PETITE SOIFFE? JETTEZ UN COUP D’CEIL A NOTRE CARTE DES BOISSONS.

Additifs: 1 = conservateur, 2 = exhausteur de goUt, 3 = antioxydant, 4 = colorant, 5 = phosphate,
6 = édulcorant, 7 = contient de la caféine, 8 = contient de la quinine, 9 = noircissant,
10 = contient une source de phénylalanine, 11= sulfuré

Notre sélection de vins se compose actuellement de 5 étiquettes.
Deux blancs (Pinot Gris, Riesling), deux rosés et un rouge (Primitivo).

VOUS TROUVEREZ NOS PLATS POUR ENFANTS DANS LA TABLETTE DES COMMANDES. Vous pouvez demander nos emballages premium, parfait pour un cadeau.

RETROUVEZ TOUS CES ARTICLES DANS VOTRE RESTAURANT MASONS PREFERE.
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