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- Innerhalb von 2 Stunden koénnen Sie in jeder Bestellrunde pro Person jeweils ein Gericht aus unserer Karte . Wir stellen Ihnen ein kostenloses Wlan wahrend Ihres Besuches bei uns zur Verfigung.
via Tablet fur Ihren Tisch bestellen.

- Alle Gerichte auf der Speisekarte sind kleine Tapas-Versionen. Dank dieser kleinen Portionen haben Sie die Maglichkeit

- Nach 6 Minuten kénnen Sie die nachste Bestellrunde versenden, so lange, bis Sie satt sind. eine Vielzahl an Gerichten zu probieren.
Bitte haben Sie Verstdndnis dafir, dass einige Gerichte etwas langer dauern kdnnen, als andere.

-+ Unsere Gerichte sind pro Kontinent von oben nach unten in Vorspeisen, Hauptgange und Desserts unterteilt.
Stellen Sie Ihr eigenes Gadnge-Meni nach lhren eigenen Winschen zusammen.

Sie durfen sich gerne bei uns um die Welt probieren. Da die Erde ein wichtiger Bestandteil unseres Konzeptes ist, werden Seren Sie sty und rekieren Sie sidh ur ale ik

Uberbestellungen (mit der Folge von nicht verzehren) nicht gerne gesehen und mit 2 Euro pro Gericht berechnet.

- Um Ihnen diese ausgefallene Weltreise erméglichen zu kdnnen, muss unser ganzes Team standig hohen Aufwand be-
treiben und Hand in Hand zusammenarbeiten. Aus diesem Grund ist es nicht immer machbar, Anderungen innerhalb
der Gerichte vorzunehmen. Bei bestimmten Fragen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Dieses hilft Ihnen
gerne weiter.

- Unsere Tische sind bei hoher Nachfrage - aber meist am Wochenende - doppelt belegt. Sie konnen daher an diesen
Tagen einen Tisch zwischen 17 und 18 Uhr reservieren und dirfen zwei Stunden bei uns verweilen, maximal bis 20 Uhr.
FUr die Zweitbelegung kann ein Tisch ab 20:15 Uhr bestellt werden.

« Hunde sind bei uns herzlich Willkkommen. Allerdings bitten wir Sie, uns im Voraus darlber zu informieren, sodass wir - Gerichte, Uber denen ein zu sehen ist, sind entweder vegetarisch oder wie in der Karte beschrieben, optional
fur Sie einen geeigneten Tisch reservieren kdnnen. vegetarisch. Dies gilt auch fur vegane Gerichte mit diesem Symbol

- Da unsere Kiche in verschiedene Arbeitsbereiche aufgegliedert ist, kdnnen die Speisen pro Tisch nicht immer zur
gleichen Zeit serviert werden.

VERSCHENKEN SIE UNS ALS

PREISE

BOCOOOIOOTOOIOOBOCO000T Alle Preise verstehen sich in Euro GUTSCHEIN

WIR KOCHEN FRISCH UND MIT VIEL LIEBE ZUM DETAIL

UNTER

Wir haben tiglich von 17:00 Uhr bis 23:00 Uhr fiir Sie gedffnet. WWW.MASONS-RESTAURANT.DE/SHOP Unsere hauseigene Manufaktur kocht jeden Tag fur Sie unsere aufwandigen Gerichte.

Packchen und Fertigpulver gibt es bei uns nicht! Diese Produktion kostet uns viel Geld, jedoch kénnen wir Ihnen da-
durch eine sehr gute und einzigartige Qualitat bieten, die uns sehr am Herzen liegt. Und das ganz ohne kinst-
liche Geschmacksverstarker.

Sie finden alle Preise auf unserer Webseite und auf unserem ODERVOR ORT

Bestelltablet. MIT IHREM WUNSCHBETRAG
- BeiBedarf fragen Sie bitte unser Servicepersonal nach unserer ausfihrlichen Allergen- und Zusatzstoffkarte.

EINLOSBAR IN ALLEN STANDORTEN

Hinweis:

Alle Gerichte mit Gefligel sind halal.
Wir verwenden Hackfleisch vom Schwein.
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S P E C I A L S BITTE BEACHTEN SIE, DASS JEDES SPECIAL ZUSATZLICH ZUM ALL YOU CAN EAT PREIS BERECHNET WIRD.

Lachstatar auf Brioche Brot und Wasabicreme

JAPAN - SAFTIGES LACHSTATAR IN JAPANISCHER MARINADE UND KNUSPRIGEM BRIOCHE
(GERAUCHERTER LACHS, WASABI, SCHMAND, BRIOCHE BROT, SOJASOSSE, SESAMOL)

Die warme Jahreszeit schreit nach einer Erfrischung! Unser Lachstatar wird in einem asiatischen

Dressing mariniert. Darunter befindet sich ein knuspriges Brioche Brot und eine Wasabi-Schmand-
Creme. 1,19

2 0 n
Goi cuon (SOMMERROLLE) - MIT BEEF UND/ODER GARNELE / OPTIONAL VEGAN

VIETNAM - VIETNAMESISCHE SOMMERROLLE MIT BEEF UND GARNELE
(REISPAPIER, REISNUDELN, FRUHLINGSZWIEBELN, PAPRIKA, SWEET-CHILI-SOSSE, ERDNUSSE, RINDFLEISCH, GARNELE)

Vietnamesische Sommerrollen eignen sich perfekt als leichte Vorspeise. Eingewickelt in nasses
Reispapier sind sie einerseits super frisch und andererseits optimal flr Kalorienbewusste. Sie wer-
den kalt serviert — perfekt fir warme Tage und einfache, gesunde Mahlzeiten. 1

Carpaccio vom Rind mit Triiffelmayonnaise

ITALIEN - HAUCHDUNN GESCHNITTENES, ROHES RINDFLEISCH
(RINDFLEISCH, TRUFFEL, MAYONNAISE, OLIVENOL, RUCOLA, PARMESANKASE, KAPERN, WORCESTERSAUCE)

Rindercarpaccio ist eine kdstliche Vorspeise aus hauchdinnen Scheiben rohen Rindfleischs. Wir
servieren es mit frischem Rucola, gehobeltem Parmesan und einem Hauch von hochwertiger
Truffelmayonnaise. Die Kombination aus zartem Fleisch, wirzigem Rucola und nussigem Parme-
san, verfeinert mit dem intensiven Aroma der Triffel, macht dieses Gericht zu einem raffinierten
und zugleich leichten Genuss. 1,23,5

Skillet Cookie mit Eiscreme .vaiw obersairen canamer eis

USA - SOFTER WARMER COOKIE MIT EIS UND KARAMELLSAUCE
(MEHL, BUTTER, SCHOKOLADE, KARAMELL, EISCREME)

Der Skilled Cookie mit Salted-Karamell-Eis ist eine verfihrerische Kombination aus warmem, wei-
chem Cookie und cremigem Eis. Der frisch gebackene Cookie kommt direkt aus einer Pfanne. Er
ist aulBen knusprig und innen noch schon saftig und soft. Dazu kommt eine Kugel Salted Karamell
Eis, deren siiB-salzige Note perfekt mit dem warmen Keks harmoniert. Das Zusammenspiel von
heils und kalt macht diesen Desserttraum unwiderstehlich. SPECIALS
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Kefted es - OPTIONAL VEGETARISCH

ZYPERN - ZYPRISCHE FLEISCHBALLCHEN
(HACKFLEISCH, PAPRIKA, FETA, TZATZIKI, KRAUTER, PITA BROT, El, MILCH)

Keftedes sind zyprische Fleischballchen, die aus Hackfleisch, Zwiebeln, Knoblauch, Krdutern und
Gewdrzen hergestellt werden. Die Zutaten werden zu kleinen Ballchen geformt und entweder
gebraten oder gebacken. Keftedes werden oft als Vorspeise oder Hauptgericht serviert. Wir bieten
sie mit Tzatziki und einem Paprika-Feta- Dip, sowie Pitabrot an. Sie schmecken kostlich!

Rag l“ a I Ia bo I Og n ese - OPTIONAL VEGETARISCH ODER VEGAN

ITALIEN - ORIGINAL BOLOGNESE MIT TAGLIATELLE
(SCHWEINEFLEISCH, ZWIEBEL, SUPPENGEMUSE, KNOBLAUCH, TOMATEN, MILCH, PARMESAN, BURGUNDERWEIN, SELLERIE)

Das Originalrezept der Bolognese stammt aus der norditalienischen Stadt Bologna und wird dort
mit Tagliatelle und nicht wie hier weit verbreitet mit Spaghetti serviert. Auch wurde anfangs kein
Hackfleisch, sondern Ragufleisch zum kochen verwendet. Wir servieren das Originalrezept und
kochen das Ragu tber mehrere Stunden, sodass das Fleisch in der Sol3e zerféllt.

RaCIQtte - OPTIONAL VEGETARISCH MIT KARTOFFELN UND KASE ODER VEGAN

SCHWEIZ - SCHWEIZER BRATKASE
(KARTOFFELN, CHORIZO, SCHWARZWALDER SCHINKEN, RACLETTE KASE)

Der herzhafte Raclettekdse sowie seine Zubereitung kommen urspriinglich aus dem Kanton Wal-
lis in der Schweiz. Uberlieferungen zufolge sei das Gericht bereits Gber 400 Jahre alt. Der Name
Raclette stammt aus dem franzosischen Wort ,racler” ab, was Ubersetzt , schaben” bedeutet. Ur-
springlich wurde Raclette mit Kartoffeln, Silberzwiebeln und Cornichons serviert. Heutzutage
findet man aber vielerlei Variationen. 1,5

COIa'Wh iSkQY'Cu rrywu St -oprionaLmiTvecaNERWURST

DEUTSCHLAND - WURSTCHEN MIT EINER COLA-WHISKEY-CURRYSOSSE
(WURSTCHEN, HAUSGEMACHTE CURRYSOSSE, BROTCHEN)

Jeder kennt sie - die gute deutsche Currywurst. Jedoch ist Ihre Herkunft nicht ganz klar. Sehr
wahrscheinlich jedoch soll Herta Heuwer im Jahre 1949 zum ersten Mal in Berlin eine gebratene
Brihwurst mit einer Tomaten-Curry-Sofe und Worcestershiresauce zubereitet haben. Ihr gut be-
suchter Imbissstand erweiterte sich im Laufe der Jahre zu einem Ladenlokal. Heutzutage findet
man in der KantstraBe 101 in Charlottenburg Ihr zu Ehren eine Gedenktafel. 1,13,15

Barbajuans de Monaco -oerionatvecemarisc

MONACO - KNUSPRIG GEBACKENE RICOTTA-SPINAT-RAVIOLI MIT TOMATENSOSSE
(RICOTTA-SPINAT-RAVIOLI, TOMATEN, WEIZEN, ITALIENISCHER HARTKASE, SCHWARZWALDER SCHINKEN, SAHNE, EI)

Der winzige Stadtstaat Monaco liegt an der franzdsischen MittelmeerkUste. Als kulinarische Spe-
zialitat verkaufen die Monegassen lhre Barbajuans. Sie sind eine Art Ravioli, die in Ol gebacken
werden. Man isst sie dort als Snack oder Hors-d‘oceuvre. Wir servieren die knusprigen Barbajuans
mit einer pfeffrigen TomatsofSe und krossem Schwarzwalder Schinken. 3

Kaiserschmarrn

OSTERREICH - OSTERREICHISCHE PFANNKUCHLEIN
(KAISERSCHMARRN, ZIMTSAHNE, PREISELBEEREN, PUDERZUCKER)

Wohl eine der bekanntesten Sul3speisen der Gsterreichischen Kiche. Der fluffige Teig aus Mehl,
Milch, Eiern, Zucker und Salz ist ein echter Dessert-Favorit. Eine leichte Zimtsahne und ein Preisel-
beer-Topping sind die perfekte Ergdnzung zu dem zart karamellisierten Kaiserschmarrn.

Lotus Cheesecake

BELGIEN - KNUSPRIGER KEKSBODEN MIT CHEESECAKE UND KARAMELLSOSSE
(LOTUS KEKSE, BUTTER, ZIMT, MILCH, FRISCHKASE)

Lotus Biscoff-Fans aufgepasst. Diese leckeren Karamell-Kekse aus Belgien kennt jeder zu seiner
Tasse Kaffee. Wir lieben sie auch und haben uns ein tolles Dessert den Keksen zu Ehren Gber-
legt. Unser Cheesecake besteht aus einem knusprigen Keksboden und einer leckeren Cheese-
cake Schicht. Zum runden Abschluss erhalt der Cheesecake noch eine flissige Creme aus Lotus
Keksen - so lecker!
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Fattoush

SYRIEN - TRADITIONELLER ARABISCHER SALAT
(SALAT, ESSIG, LIMETTE, FLADENBROT, GRANATAPFEL, RADIESCHEN, GURKE, ZITRONE, OLIVENOL)

Fattoush ist ein traditioneller arabischer Salat, der seinen Ursprung im ostlichen Mittelmeerraum
hat, insbesondere im Libanon und in Syrien. Der Name ,Fattoush” stammt aus dem arabischen
Wort fatta’, was ,zerquetschen” oder ,zerbrechen” bedeutet, was sich auf die Verwendung von
gerdstetem Brot im Salat bezieht. Fattoush ist bekannt fur seine erfrischenden Aromen, er hat
eine sdauerliche Note.

Halloumikase - OPTIONAL VEGAN MIT TOFU

LIBYEN - GRILLKASE MIT ZATAAR-JOGHURT, HONIG UND GRANATAPFEL
(HALLOUMIKASE, NATIVES OLIVENOL, ZATAAR, JOGHURT, GRANATAPFELMELASSE, MINZE)

Halloumi ist ein halbfester Kase, der im Mittelmeerraum sehr bekannt ist und dort als Spezialitat
gilt. Er wird ebenfalls wie Mozzarella in einer Salzlake eingelegt, sein Geschmack ist jedoch - ver-
glichen mit Mozzarellakdse - wirziger und seine Konsistenz fester. Wir servieren ihn mit einem
Zataar-Joghurt, frischen Granatépfelsttickchen und Minze.

B utterm i I k Ch iCke n - OPTIONAL VEGETARISCH ODER VEGAN

NIGERIA - SCHWARZER BURGER MIT IN BUTTERMILCH EINGELEGTEM, KNUSPRIGEN HAHNCHEN
(HAHNCHEN, BUTTERMILCH, SCHWARZER BURGERBUN, EINGELEGTER KOHL, MAYONNAISE, GEROSTETER KNOBLAUCH)

Bei diesem nigerianischen Streetfood kommt jeder Burgerfan auf seine Kosten. Das in Buttermilch
marinierte, knusprige Fleisch verbindet sich perfekt mit der wirzigen Panade. Unter dem Hahn-
chen befindet sich st3-sduerlich eingelegter Weil3kohl, der dem Burger eine besondere Frische
verleiht. Diesen Burger sollte man definitiv probiert haben! 1,9

Tibs

ATHIOPIEN - SCHMORGERICHT MIT BERBERE-GEWURZ
(RINDFLEISCH, BERBERE, CUMIN, SENF, ROTWEINESSIG, KARTOFFEL, EI, SAHNEMEERRETTICH)

Tibs ist ein Schmorgericht der dthiopischen Kiche, welches aus viel Fleisch, Schmorgemuse und
Berbere besteht. Berbere ist eine Gewlrzmischung, die fir die dthiopische, sowie auch fiir die eri-
treische Kiiche charakteristisch ist. In Athiopien sind die Menschen besonders fiir Ihre Liebe zum
Fleisch bekannt. Traditionell wird Tibs mit den Handen gegessen. Wir servieren dieses besondere
Gericht mit einer hausgemachten Kartoffelwaffel und etwas sahnig-sduerlichem Meerrettich. 12,5



Australian BBQ - OPTIONAL VEGETARISCH ODER VEGAN

AUSTRALIEN - MIT SELBST HERGESTELLTEM PULLED PORK
(SUSSKARTOFFELPOMMES, COLESLAW SALAT, PULLED PORK, BBQ SOSSE, SENF, HONIG, APFEL, SELLERIE)

Kartoffeln mit Toppings ist der neuste Schrei in den USA und Australien. Unser australisches Top-
ping mit Coleslaw und Pulled Pork passt perfekt zu unseren knusprigen StRkartoffelpommes.
Das Pulled Pork wird stundenlang im Ofen gebacken, bis es letztendlich in zarte Sticke zerféllt. 1,9

Bacon Roll

AUSTRALIEN - DAS SUSHI FUR FLEISCHLIEBHABER
(HACKFLEISCH GEMISCHT, GOUDA, BACON, BBQ-SOSSE, KARTOFFELCHIPS)

Die Bacon Roll ist perfekt fir jeden, der von Fleisch nicht genug bekommen kann. Sushi mal an-
ders ist hier das Motto. Das Hackfleisch bekommt durch den Goudakern und den mit BBQ-Sol3e
eingepinselten Bacon eine saftige Konsistenz. Perfekt dazu sind die knackigen Kartoffelchips, mit
denen die Bacon Roll serviert wird. Einfach ausprobieren und tberraschen lassen. 1,2,3

Pavlova

NEUSEELAND - BAISERTRAUM
(BAISER, CREME AUS MASCARPONE, FRUCHTSOSSE, BEERENFRUCHTE)

Pavlova ist sowohl ein neuseeldndisches, als auch ein australisches Nationalgericht. Wir servieren
eine etwas abgewandelte Version der Pavlova mit selbst hergestellter Fruchtmascarpone, einer
FruchtsolSe aus Himbeeren und kleinen Baiserstlickchen, sowie Beerenfriichten als Topping. Die-
sen Geheimfavoriten sollte man definitiv probiert haben!
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— EINEM KULINARISCHEN ERLEBNIS GESCHAFFEN VON DEN
GRUNDERN HAGEN UND WIEBKE MAURER. IN UNSEREN RESTAURANTS IN SAARBRUCKEN,
TRIER UND KAISERSLAUTERN ERWARTET SIE EIN EINZIGARTIGES KONZEPT, DAS HOCHSTE
QUALITAT UND UNVERGESSLICHE GENUSSMOMENTE VEREINT.

BEI MASONS BIETEN WIR NICHT NUR EXQUISIT ZUBEREITETE SPEISEN AN, SONDERN AUCH EINE VIELZAHL INNOVATIVER
COCKTAILS, HAUSGEMACHTER EISTEES UND LIMONADEN, UM IHRE SINNE ZU VERWOHNEN. UNSER ZIEL IST ES, IHNEN
NICHT NUR EINE MAHLZEIT ZU BIETEN, SONDERN EIN GANZHEITLICHES GASTRONOMISCHES ERLEBNIS, DAS SIE LANGE
IN'ERINNERUNG BEHALTEN WERDEN.

TRETEN SIE EIN UND ERLEBEN SIE DIE EINLADENDE UND GEMUTLICHE ATMOSPHARE UNSERER RESTAURANTS, DIE MIT
MODERNEM UND ANSPRECHENDEM DESIGN GESTALTET SIND. UNSER TEAM LEGT GROSSEN WERT AUF RESPEKT, ZU-
SAMMENARBEIT UND EXZELLENTEN SERVICE, UM SICHERZUSTELLEN, DASS IHR BESUCH BEI MASONS ZU EINEM UNVER-
GESSLICHEN ERLEBNIS WIRD.

VIELE GRUSSE UND EINEN UNVERGESSLICHEN ABEND
HAGEN UND WIEBKE MAURER, SOWIE DAS GESAMTE TEAM VON MASONS - TASTE THE WORLD.

DAS PERFEKTE GESCHENK

Bestellen Sie Ihren masons Gutschein bequem von Zuhause

Erhalten Sie Ihren Gutschein innerhalb weniger Sekunden als Email zum Ausdrucken oder
via Postversand innerhalb weniger Tage.

Der Gutschein ist in allen Standorten einlosbar.

Alternativ kdnnen Sie auch in unseren Standorten vor Ort Gutscheine erwerben
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