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- Innerhalb von 2 Stunden koénnen Sie in jeder Bestellrunde pro Person jeweils ein Gericht aus unserer Karte . Wir stellen Ihnen ein kostenloses Wlan wahrend Ihres Besuches bei uns zur Verfigung.
via Tablet fur Ihren Tisch bestellen.

- Alle Gerichte auf der Speisekarte sind kleine Tapas-Versionen. Dank dieser kleinen Portionen haben Sie die Maglichkeit

- Nach 6 Minuten kénnen Sie die nachste Bestellrunde versenden, so lange, bis Sie satt sind. eine Vielzahl an Gerichten zu probieren.

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass einige Gerichte etwas langer dauern kénnen als andere.
»  Unsere Gerichte sind pro Kontinent von oben nach unten in Vorspeisen, Hauptgange und Desserts unterteilt.

Stellen Sie Ihr eigenes Gadnge-Meni nach lhren eigenen Winschen zusammen.

- Probieren Sie sich gerne bei uns um die Welt. Da die Erde ein wichtiger Bestandteil unseres Konzeptes ist, werden Uber- Seien Sie kreativ und probieren Sie sich um die Welt!

bestellungen (mit der Folge des Nicht-Verzehrens) nicht gerne gesehen und mit 2 Euro pro Gericht berechnet.

- Um Ihnen diese ausgefallene Weltreise erméglichen zu kdnnen, muss unser ganzes Team standig hohen Aufwand be-
treiben und Hand in Hand zusammenarbeiten. Aus diesem Grund ist es nicht immer machbar, Anderungen innerhalb
der Gerichte vorzunehmen. Bei bestimmten Fragen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Dieses hilft Ihnen
gerne weiter.

- Unsere Tische sind bei hoher Nachfrage - aber meist am Wochenende - doppelt belegt. Sie konnen daher an diesen
Tagen einen Tisch zwischen 17 und 18 Uhr reservieren und dirfen zwei Stunden bei uns verweilen, maximal bis 20 Uhr.
FUr die Zweitbelegung kann ein Tisch ab 20:15 Uhr bestellt werden.

« Hunde sind bei uns herzlich Willkkommen. Allerdings bitten wir Sie, uns im Voraus darlber zu informieren, sodass wir - Gerichte, Uber denen ein zu sehen ist, sind entweder vegetarisch oder wie in der Karte beschrieben, optional
fur Sie einen geeigneten Tisch reservieren kdnnen. vegetarisch. Dies gilt auch fur vegane Gerichte mit diesem Symbol

- Da unsere Kiche in verschiedene Arbeitsbereiche aufgegliedert ist, kdnnen die Speisen pro Tisch nicht immer zur
gleichen Zeit serviert werden.

VERSCHENKEN SIE UNS ALS

PREISE

BOCOOOIOOTOOIOOBOCO000T Alle Preise verstehen sich in Euro GUTSCHEIN

WIR KOCHEN FRISCH UND MIT VIEL LIEBE ZUM DETAIL

UNTER

Wir haben tiglich von 17:00 Uhr bis 23:00 Uhr fiir Sie gedffnet. WWW.MASONS-RESTAURANT.DE/SHOP Unsere hauseigene Manufaktur kocht jeden Tag fur Sie unsere aufwandigen Gerichte.

Packchen und Fertigpulver gibt es bei uns nicht! Diese Produktion ist sehr aufwandig, jedoch kénnen wir Ihnen da-
durch eine sehr gute und einzigartige Qualitat bieten, die uns sehr am Herzen liegt. Und das ganz ohne kinst-

ODER VOR ORT - ) 5 5
liche Geschmacksverstarker - flr echten, unverfalschten Geschmack!

Sie finden alle Preise auf unserer Webseite und auf unserem

Bestelltablet. MIT IHREM WUNSCHBETRAG
- BeiBedarf fragen Sie bitte unser Servicepersonal nach unserer ausfihrlichen Allergen- und Zusatzstoffkarte.

EINLOSBAR IN ALLEN STANDORTEN

Hinweis:

Alle Gerichte mit Gefligel sind halal.
Wir verwenden Hackfleisch vom Schwein.



S P E C I A L S BITTE BEACHTEN SIE, DASS JEDES SPECIAL ZUSATZLICH ZUM ALL YOU CAN EAT PREIS BERECHNET WIRD.
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Lachstatar auf Brioche Brot und Wasabicreme

JAPAN - SAFTIGES LACHSTATAR IN JAPANISCHER MARINADE UND KNUSPRIGEM BRIOCHE
(GERAUCHERTER LACHS, WASABI, SCHMAND, BRIOCHE BROT, SOJASOSSE, SESAMOL)

Feinster, gerducherter Lachs trifft auf ein aromatisches Dressing aus Sojasof3e und Sesamol — zart,
wrzig und reich an Umami. Dazu eine cremige Wasabi-Schmand-Creme, die dem Gericht eine
elegante Scharfe verleiht. Serviert auf goldbraun gerdstetem Brioche entsteht ein spannendes
Spiel aus Texturen und Aromen — modern interpretiert, inspiriert von der japanischen Kiche.1,19

Dynamite Shrimps

CHINA - KNUSPRIG FRITTIERTE GARNELEN IN CREMIG-SCHARFER SAUCE
(GARNELEN, MAYONNAISE, SRIRACHA, SUSSE CHILISAUCE, WEISSKOHL, EI, PANKO, SOJASOSSE)

Dynamite Shrimps sind eine moderne Vorspeise mit Wow-Effekt — knusprig frittierte Garnelen,
umhllt von einer cremigen Sauce aus Mayonnaise, Sriracha und st8er Chilisauce. Die leichte
Scharfe wird durch frische Limette und feine Toppings wie Frihlingszwiebeln und gerdsteten
Sesam perfekt ausbalanciert. AulSen knusprig, innen saftig — ein echter Geschmacks-Knall. 1,3

Carpaccio vom Rind mit Triiffelmayonnaise

ITALIEN - HAUCHDUNN GESCHNITTENES, ROHES RINDFLEISCH
(RINDFLEISCH, TRUFFEL, MAYONNAISE, OLIVENOL, RUCOLA, PARMESANKASE, KAPERN, WORCESTERSAUCE)

Rindercarpaccio ist eine kdstliche Vorspeise aus hauchdinnen Scheiben rohen Rindfleischs. Wir
servieren es mit frischem Rucola, gehobeltem Parmesan und einem Hauch von hochwertiger
Truffelmayonnaise. Die Kombination aus zartem Fleisch, wirzigem Rucola und nussigem Parme-
san, verfeinert mit dem intensiven Aroma der Triffel, macht dieses Gericht zu einem raffinierten
und zugleich leichten Genuss. 1,23,5

Dubai Chocolate Eiscreme Bar

VAE - DUBAI CHOCOLATE ICE CREAM BAR MIT PISTAZIE & ENGELSHAAR
(PISTAZIENEIS, ZARTBITTERSCHOKOLADE, PISTAZIEN-CREME, ENGELSHAAR)

Der aktuelle Dessert-Trend aus Dubai — jetzt auch bei uns: Unsere hausgemachte Ice Cream Bar
vereint cremiges Pistazieneis mit einem Uberzug aus edler Zartbitterschokolade, verfeinert mit
samtiger Pistazien-Creme und knusprigem Engelshaar. Orientalisch inspiriert, intensiv im Ge-
schmack und visuell ein echtes Highlight — wie gemacht fur Geniel3er und Trendsetter. 1,2
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Barbajuans de Monaco - OPTIONAL VEGETARISCH

MONACO - KNUSPRIG GEBACKENE RICOTTA-SPINAT-RAVIOLI MIT TOMATENSOSSE
(RICOTTA-SPINAT-RAVIOLI, TOMATEN, WEIZEN, ITALIENISCHER HARTKASE, SCHWARZWALDER SCHINKEN, SAHNE, EI)

Der winzige Stadtstaat Monaco liegt an der franzosischen Mittelmeerkuste. Als kulinarische Spe-
zialitat verkaufen die Monegassen Ihre Barbajuans. Sie sind eine Art Ravioli, die in Ol gebacken
werden. Man isst sie dort als Snack oder Hors-d‘oeuvre. Wir servieren die knusprigen Barbajuans
mit einer pfeffrigen TomatsolRe und krossem Schwarzwalder Schinken. 3

COIa'Wh iSkQY'cu rrywu FSt -oprionaL miTvEGANER WURST

DEUTSCHLAND - WURSTCHEN MIT EINER COLA-WHISKEY-CURRYSOSSE
(WURSTCHEN, HAUSGEMACHTE CURRYSOSSE, BROTCHEN)

Jeder kennt sie - die gute deutsche Currywurst. Jedoch ist Ihre Herkunft nicht ganz klar. Sehr
wahrscheinlich jedoch soll Herta Heuwer im Jahre 1949 zum ersten Mal in Berlin eine gebratene
Brihwurst mit einer Tomaten-Curry-SofRe und Worcestershiresauce zubereitet haben. Ihr gut be-
suchter Imbissstand erweiterte sich im Laufe der Jahre zu einem Ladenlokal. Heutzutage findet
man in der Kantstral3e 101 in Charlottenburg Ihr zu Ehren eine Gedenktafel. 1,13,15

RaCIQtte - OPTIONAL VEGETARISCH MIT KARTOFFELN UND KASE ODER VEGAN

SCHWEIZ - SCHWEIZER BRATKASE
(KARTOFFELN, CHORIZO, SCHWARZWALDER SCHINKEN, RACLETTE KASE)

Der herzhafte Raclettekdse sowie seine Zubereitung kommen urspriinglich aus dem Kanton Wal-
lis in der Schweiz. Uberlieferungen zufolge sei das Gericht bereits Gber 400 Jahre alt. Der Name
Raclette stammt vom franzosischen Wort ,racler” ab, was Ubersetzt ,schaben” bedeutet. Ur-
springlich wurde Raclette mit Kartoffeln, Silberzwiebeln und Cornichons serviert. Heutzutage
findet man aber vielerlei Variationen. 1,5

L]
Plnsa - OPTIONAL VEGETARISCH ODER VEGAN

ITALIEN - PINSA MIT PEPERONI-SALAMI & MOZZARELLA
(WEIZEN, TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, PEPERONI-SALAMI)

AuBen knusprig, innen luftig — die Pinsa Romana ist die leichtere, bekdmmlichere Schwester der
Pizza. Der Teig ruht bis zu 72 Stunden, wird aus einer Mischung aus Weizen-, Reis- und Sojamehl
zubereitet und ist besonders leicht verdaulich. Belegt mit fruchtiger Tomatensauce, geschmolze-
nem Mozzarella und wirziger Peperoni-Salami. 1,2,3

Kaiserschmarrn

OSTERREICH - OSTERREICHISCHE PFANNKUCHLEIN
(KAISERSCHMARRN, ZIMTSAHNE, PREISELBEEREN, PUDERZUCKER)

Wohl eine der bekanntesten Sii3speisen der 6sterreichischen Kiiche. Der fluffige Teig aus Mehl,
Milch, Eiern, Zucker und Salz ist ein echter Dessert-Favorit. Eine leichte Zimtsahne und ein Preisel-
beer-Topping sind die perfekte Ergdnzung zu dem zart karamellisierten Kaiserschmarrn.

Lotus Cheesecake

BELGIEN - KNUSPRIGER KEKSBODEN MIT CHEESECAKE UND KARAMELLSOSSE
(LOTUS KEKSE, BUTTER, ZIMT, MILCH, FRISCHKASE)

Lotus Biscoff-Fans aufgepasst. Diese leckeren Karamell-Kekse aus Belgien kennt jeder zu seiner
Tasse Kaffee. Wir lieben sie auch und haben uns ein tolles Dessert den Keksen zu Ehren Gber-
legt. Unser Cheesecake besteht aus einem knusprigen Keksboden und einer leckeren Cheese-
cake Schicht. Zum runden Abschluss erhalt der Cheesecake noch eine flissige Creme aus Lotus
Keksen - so lecker!
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Fattoush

SYRIEN - TRADITIONELLER ARABISCHER SALAT
(SALAT, ESSIG, LIMETTE, FLADENBROT, GRANATAPFEL, RADIESCHEN, GURKE, ZITRONE, OLIVENOL)

Fattoush ist ein traditioneller arabischer Salat, der seinen Ursprung im ostlichen Mittelmeerraum
hat, insbesondere im Libanon und in Syrien. Der Name ,Fattoush” stammt aus dem arabischen
Wort fatta’, was ,zerquetschen” oder ,zerbrechen” bedeutet, was sich auf die Verwendung von
gerdstetem Brot im Salat bezieht. Fattoush ist bekannt fur seine erfrischenden Aromen, er hat
eine sdauerliche Note.

Beirut friEd ChiCken salad - OPTIONAL VEGETARISCH /VEGAN

LIBANON - BEIRUT FRIED CHICKEN SALAD MIT BULGUR & GRUNER SALSA
(PANKO-HAHNCHEN, BULGUR, AIOLI, KAPERN, PARMESAN, GRUNE KRAUTERSALSA)

Knusprig ausgebackenes Hahnchen in Panko-Panade trifft auf wirzigen Bulgur, cremige Aioli und
eine frische griine Krautersalsa. Kapern und Parmesan bringen salzige Tiefe und mediterranen
Charakter. Inspiriert von den Aromen Beiruts — kraftvoll, modern und mit echtem Crunch. 9

Beef Taj i n e - OPTIONAL VEGAN

MAROKKO - GESCHMORTES RIND MIT ORIENTALISCHEN GEWURZEN & MANDELN
(RINDFLEISCH, KICHERERBSEN, KARTOFFELN, KAROTTEN, KREUZKUMMEL, ZIMT, KURKUMA, INGWER, MANDELN, KRAUTER)

In unserer Version der marokkanischen Tajine wird zartes Rindfleisch langsam mit aromatischen
Gewdrzen, Kichererbsen und Gemise geschmort. Der Geschmack ist warm, wirzig und leicht
sUB — verfeinert mit gerésteten Mandeln und frischen Krdutern. Ein Gericht voller Tiefe, das tradi-
tionelle Aromen mit moderner Prasentation verbindet. 5

B utterm i I k Ch iCken - OPTIONAL VEGETARISCH ODER VEGAN

NIGERIA - SCHWARZER BURGER MIT IN BUTTERMILCH EINGELEGTEM, KNUSPRIGEN HAHNCHEN
(HAHNCHEN, BUTTERMILCH, SCHWARZER BURGERBUN, EINGELEGTER KOHL, MAYONNAISE, GEROSTETER KNOBLAUCH)

Bei diesem nigerianischen Streetfood kommt jeder Burgerfan auf seine Kosten. Das in Buttermilch
marinierte, knusprige Fleisch verbindet sich perfekt mit der wirzigen Panade. Unter dem Hahn-
chen befindet sich st3-sduerlich eingelegter Weiltkohl, der dem Burger eine besondere Frische
verleiht. Diesen Burger sollte man definitiv probiert haben! 1



Australian BBQ - OPTIONAL VEGETARISCH ODER VEGAN

AUSTRALIEN - MIT SELBST HERGESTELLTEM PULLED PORK
(SUSSKARTOFFELPOMMES, COLESLAW SALAT, PULLED PORK, BBQ SOSSE, SENF, HONIG, APFEL, SELLERIE)

Kartoffeln mit Toppings ist der neuste Schrei in den USA und Australien. Unser australisches Top-
ping mit Coleslaw und Pulled Pork passt perfekt zu unseren knusprigen StRkartoffelpommes.
Das Pulled Pork wird stundenlang im Ofen gebacken, bis es letztendlich in zarte Stlcke zerfallt. 1

Bacon Roll

AUSTRALIEN - DAS SUSHI FUR FLEISCHLIEBHABER
(HACKFLEISCH, GOUDA, BACON, BBQ-SOSSE, KARTOFFELCHIPS)

Die Bacon Roll ist perfekt fir jeden, der von Fleisch nicht genug bekommen kann. Sushi mal an-
ders ist hier das Motto. Das Hackfleisch bekommt durch den Goudakern und den mit BBQ-Sol3e
eingepinselten Bacon eine saftige Konsistenz. Perfekt dazu sind die knackigen Kartoffelchips, mit
denen die Bacon Roll serviert wird. Einfach ausprobieren und tberraschen lassen. 1,2,3

Pavlova

NEUSEELAND - BAISERTRAUM
(BAISER, CREME AUS MASCARPONE, FRUCHTSOSSE, BEERENFRUCHTE)

Pavlova ist sowohl ein neuseeldndisches, als auch ein australisches Nationalgericht. Wir servieren
eine etwas abgewandelte Version der Pavlova mit selbst hergestellter Fruchtmascarpone, einer
FruchtsolSe aus Himbeeren und kleinen Baiserstlickchen, sowie Beerenfriichten als Topping. Die-
sen Geheimfavoriten sollte man definitiv probiert haben!
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— EINEM KULINARISCHEN ERLEBNIS GESCHAFFEN VON DEN
GRUNDERN HAGEN UND WIEBKE MAURER. IN UNSEREN RESTAURANTS IN SAARBRUCKEN,
TRIER UND KAISERSLAUTERN ERWARTET SIE EIN EINZIGARTIGES KONZEPT, DAS HOCHSTE
QUALITAT UND UNVERGESSLICHE GENUSSMOMENTE VEREINT.

BEI MASONS BIETEN WIR NICHT NUR EXQUISIT ZUBEREITETE SPEISEN AN, SONDERN AUCH EINE VIELZAHL INNOVATIVER
COCKTAILS, HAUSGEMACHTER EISTEES UND LIMONADEN, UM IHRE SINNE ZU VERWOHNEN. UNSER ZIEL IST ES, IHNEN
NICHT NUR EINE MAHLZEIT ZU BIETEN, SONDERN EIN GANZHEITLICHES GASTRONOMISCHES ERLEBNIS, DAS SIE LANGE
IN'ERINNERUNG BEHALTEN WERDEN.

TRETEN SIE EIN UND ERLEBEN SIE DIE EINLADENDE UND GEMUTLICHE ATMOSPHARE UNSERER RESTAURANTS, DIE MIT
MODERNEM UND ANSPRECHENDEM DESIGN GESTALTET SIND. UNSER TEAM LEGT GROSSEN WERT AUF RESPEKT, ZU-
SAMMENARBEIT UND EXZELLENTEN SERVICE, UM SICHERZUSTELLEN, DASS IHR BESUCH BEI MASONS ZU EINEM UNVER-
GESSLICHEN ERLEBNIS WIRD.

VIELE GRUSSE UND EINEN UNVERGESSLICHEN ABEND
HAGEN UND WIEBKE MAURER, SOWIE DAS GESAMTE TEAM VON MASONS - TASTE THE WORLD.

DAS PERFEKTE GESCHENK

Bestellen Sie Ihren masons Gutschein bequem von Zuhause

Erhalten Sie Ihren Gutschein innerhalb weniger Sekunden als Email zum Ausdrucken oder
via Postversand innerhalb weniger Tage.

Der Gutschein ist in allen Standorten einlosbar.

Alternativ kdnnen Sie auch in unseren Standorten vor Ort Gutscheine erwerben
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